
Cosecha Nocturna: 2023

Variedad: Malbec  

Cortes: 100% Malbec

Procedencia de la uva: Uvas propias de nuestra finca

Magia de Uco, Valle de Uco. 

Parcelas: 34 y 35

Elaboración: Para la elaboración de este espumante se 

realizó una primera fermentación corta y muy controlada

a baja temperatura para favorecer la liberación de los

tioles, responsables del exquisito aroma a flores y frutas 

frescas que posee. De igual manera, la segunda 

fermentación y toma de espuma se realizó a baja 

temperatura y una posterior cría sobre borras de 2 meses. 

Método: Charmat

Alcohol: 12.4% 

Certificaciones: Libre de Gluten 

ESPUMANTE EXTRA BRUT


