
SPARKLING EXTRA BRUT

Colheita Noturna: 2023

Variedade: Malbec 

Cortes: 100% Malbec

Procedência das uvas: Uvas próprias de nossa propriedade 

no Vale de Uco 

Parcels: 34 e 35 

Elaboração: Para a elaboração deste espumante, foi realizada 

uma primeira fermentação curta e muito controlada em 

baixas temperaturas para favorecer a liberação dos tióis, 

responsáveis pelo aroma exquisito de flores e frutas 

frescas que ele possui. De maneira semelhante, a segunda 

fermentação e a tomada de espuma ocorreram em baixas 

temperaturas, seguidas de um período de envelhecimento 

sobre as borras por 2 meses.

Método: Charmat

Álcool: 12.4% 

Certificações: Gluten free 


